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Café Organico La Chulada es una empresa mexicana dedicada a cultivar, distribuir e
impulsar la categoria del sabroso café chiapaneco, permitiendo el desarrollo sostenible en
lareservade labiosfera"El Triunfo", donde nace esta bebida.

El encanto, calidad, esenciay delicia de este café es el porque del nombrarlo: La Chulada

El surgimiento del café en Chiapas

Esintroducido en 1846 desde €l pais de Guatemala, €l italiano Jerénimo Manchinelli sembré
inicialmente 1,500 plantas de Bourbon (cosecha de porte alto, procedente de laisla Bourbon) en
el terreno "La Chéacara' cerca de Tuxtla Chico.

Esto serealizo ya que era necesario conseguir nuevas superficies ecol 6gicas, geograficasy

soci oeconémicas para asegurar la produccion de café con cualidades excel entes para un mercado
en aumento. Estalabor envuelve aln la participacion de un gran nimero de personas, que lagran
mayoria han sido indigenas, involucrandolos aimpulsar la economia del Estado.

Con este conjunto de acciones se contribuy6 ala extension del cultivo, asi como a incremento
del volumen de café producido paraformar larentabilidad y liderazgo que le prevalece en €l pais.
Chiapas ocupa la mayor superficie sembrada con una participacion del 35% de |a productividad
nacional. Asimismo es el principal productor nacional de café organico, situando a México como
el pais pionero de la elaboracion organica.

Caracteristicas de la planta del cafeto y su cosecha
L as regiones donde se origind y se ha extendido estan comprendidas en la zonaintertropical, que
se encuentra entre el tropico de cancer y € trépico de Capricornio. Un café de mayor calidad es €l

gue se produce en paises situados en esta zona.

Laplanta del café se desarrolla en climas calidos y templados-hiimedos, con gran cantidad de
lluvias en €l afo y una breve temporada de secas que permite |a recoleccion.

Crece en regiones de 200 a 1,800 metros de altitud. La calidad aumenta en espacios que se ubican
por arriba de los 600 msnm.

La cafeticultura (actividad productora de caf€) cambia de territorio en territorio, debido ala
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diversidad de:

e El tipo declimay suelo.

e | asvariedades de café.

e Laaltitudy latitud

* El tipo de beneficio (seco o humedo). El beneficio himedo es prioritario en el café de
altura, el cua es cultivado desde los 900 m de altitud.

e Laaltaprecipitacion pluvial.

L os aspectos que tiene € grano del café son:

Lacereza (el fruto recién cortado).

El capulin (la cereza secada a aire).

El pergamino (cuando la cereza se ha despul pado, fermentado, lavado y secado).

El café verde u oro, (se consigue al retirar la capa secadel pergamino que recubre a

grano).

e El café tostado con sus diferentes niveles: rubio (sabor suave), canela, ropa de monje,
marrén, marrdn oscuro, francés (o seminegro), italiano (negro de sabor fuerte).

e El café molido (grueso, medio y fino).

El café en la actualidad

Actual mente | os estados productores son: Chiapas, Oaxaca, Veracruz, Puebla, Guerrero, Hidalgo,
San Luis Potosi, Nayarit, Jalisco, Tabasco, Colimay Querétaro.

El periodo de recoleccién comprende de septiembre a marzo, obteniendo beneficios socio-
econdmico-ambiental es como:

e Genera miles de empleos con su cultivo, proceso y comercializacion.

e Favorece a ambiente con la generacion de oxigeno, fijacion de carbono, conservacion de
suelos, floray fauna.

e Desarrollala cafeticultura en Latinoamérica. En México dependen directae
indirectamente mas de 60 millones de personas, que representan el 9.3 % de lamano de
obranacional.

El café ha representado a través de |a historia una bebida animadora de reuniones. Los primeros

cafés o cafeterias surgieron en lamisma Arabia, primer pais que desarroll6 € cultivo. Artistas,
lideres y politicos han tenido estos lugares como preferidos para sus reuniones y discusiones.

Nuestros productos

Café Organico de Altura Clasico
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Nuestra presentacion de Café Organico de Altura"Clasico” de lavariedad arabiga, es una mezcla
de la cosecha de las plantas bourbdn y caturra las cuales producen un café digno de exportacion.
El tipo de grano es "caracolillo”, muy apreciado por sus caracteristicas ya que favorece aun
tostado més uniforme.

Cultivado bajo sombra a 1400 m.s.n.m en laregion de la Reserva de Biosfera"El Triunfo" en el
estado de Chiapas. Se encuentra libre de sustancias quimicas contaminantes, permitiendo
conservar €l equilibrio ecoldgico de sus suelos, floray fauna.

Su calidad nace a ser producido con agua de manantial y secado a sol, con un tostado marrén
obscuro y molido fino, listo para prepararse en cafetera convencional o eléctrica. Al percibir su
aromay sabor hacen de é una jChulada de Café!

Por ciones para consumo:

e 4 cucharadas por litro/ 1 cucharada por taza (dependiendo que tan cargado le guste).
e 454 gr. Equivalen a 140 tazas. (con 4 cucharadas por litro).
e 454 gr. Equivalen a 105 tazas. (con 5 cucharadas por litro).

Pr ecios;

1-5 kg = $199
6-10 kg = $190
11-14 kg = $180
15-19 kg = $170
+20 kg = $160

Chuladitas

Encantadora combinacion de granos de Café Organico de Altura " Clésico” cubiertos en delicioso
chocolate semi amargo. La presentacion de las Chuladitas es en un empaque de 20 piezas.

Precios:
1-19= $20
20-40= $18
+40= $15

La Chulada Café Organico hatenido la oportunidad de realizar envios internacional es a paises
como:

e Estados Unidos
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e Colombia
e Brasll

e Alemania
e Escocia
e Kuwuait
e |talia
Finlandia

Asimismo envios nacionales a:

e BgaCadlifornia

e BajaCadlifornia Sur
e San Luis Potosi

e Michoacan

e Hidalgo

e Puebla

e Morelos

e Chiapas

e Campeche.

Lafinca"Nueva Esperanza" donde es producido Café Orgénico de Altura La Chulada
cuenta con la certificacion NOP, JASy NATURLAND por laempresa SuizaIMO.

Realizamos envios nacionales e internacional es. Estamos a sus 6rdenes.

Contacto

Lic. César Cedillo Castarieda.
Café Organico "La Chulada".
Web: www.lachuladacafe.com
Facebook: Cafe La Chulada
Twitter: @lachuladacafe
Movil: 5522 99 14 51

Nota:

Este es un texto publicado bajo nuestro programa de publicidad para productos organicosy
ecologicos. Si tienes un producto o servicio que desees promocionar en nuestra revista, puedes
visitar la pagina de publicidad gratuita.
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